
 

  



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 
ANTOJITOS MEXICANOS / MEXICAN DELIGHTS 

 
 
 

Empanadas 
MMaacchhaaccaa  ccoonn  ccaammaarróónn  // Rehydrated shrimp $165mn /$12.50usd 

MMaarrllíínn  aahhuummaaddoo  // Smoked marlin $120mn / $9.00usd 

FFlloorr  ddee  ccaallaabbaazzaa  // Zucchini flower $120mn / $9.00usd  
 
 

Sopes 
PPiiccaaddiilllloo  ddee  rreess  // Spicy ground beef $145mn /$11.00usd 

TTiinnggaa  ddee  ppoolllloo  // Shredded chicken with tomato sauce $120mn / $9.00usd  

MMaarriissccooss / Seafood $145mn /$11.00usd  

CCoocchhiinniittaa / Pork with annatto seed $125mn / $9.50usd 

CChhoorriizzoo  rraanncchheerroo / Spicy chorizo sausage $125mn / $9.50usd 
 
 

Quesadillas 
FFlloorr  ddee  ccaallaabbaazzaa  // Zucchini flower $130mn /$10.00usd 

CCaarrnnee  aassaaddaaeenn  ttoorrttiillllaa  iinntteeggrraall  // Grilled steak in whole wheat tortilla  
$130mn /$10.00usd 

AAll  ppaassttoorr  // Marinated grilled pork al pastor $125mn / $9.50usd 

PPeessccaaddoo  aall  cchhiippoottllee  // Fish with chipotle $150mn / $11.30usd 

HHuuiittllaaccoocchhee  // Huitlacoche corn truffle $130mn /$10.00usd 

PPoolllloo  // Chicken $150mn / $11.30usd  

QQuueessoo  OOaaxxaaccaa  yy  eeppaazzoottee  // Oaxaca cheese and epazote herb $175mn / $13.30usd 

LLaannggoossttaa  // Lobster $235mn / $17.80usd 

 
 

Tacos 
PPaattoo  ccoonnffiittaaddoo  // Duck confit $145mn /$11.00usd 

MMaarrllíínn  aahhuummaaddoo/ Smoked marlin $165mn /$12.50usd 

CChhoorriizzoo  aall  eeppaazzoottee  // Spicy chorizo sausage with epazote herb $120mn / $9.00usd 

PPeessccaaddoo  aa  llaa  ppaarrrriillllaa  ccoonn  ttoorrttiillllaa  iinntteeggrraall  // Grilled fish in whole wheat tortilla  
$145mn /$11.00usd 

PPeessccaaddoo  aall  cchhiippoottllee  // Fish with Chipotle chili $165mn /$12.50usd 

TTiikkiinn--xxiicc  // Tikin-xic $165mn /$12.50usd 

MMeerroo  aall  ppaassttoorr  // Marinated grilled grouper al pastor $165mn /$12.50usd 

PPuullppoo  aall  aajjiilllloo  // Octopus with garlic $145mn /$11.00usd 

CCaammaarroonneess  aaddoobbaaddooss  // Marinated shrimp $175mn / $13.30usd 

TTaaccooss  MMaarrqquueessaa  // Marquesa Tacos $145mn /$11.00usd 
 
 

Burritos 
VVeeggeettaarriiaannoo  // Vegetarian $175mn / $13.30usd 

MMaarrllíínn  aahhuummaaddoo  yy  ttoorrttiillllaa  iinntteeggrraall  // Smoked marlin in whole wheat tortilla  
$195mn / $17.80usd 

CCoocchhiinniittaa  ddee  mmaarrllíínn / Marlin with annatto seed $175mn / $13.30usd 

MMaarriissccoo  mmiixxttoo  // Mixed seafood $200mn / $15.20uad 

TTiinnggaa  ddee  ppoolllloo  // Shredded chicken with tomato sauce $170mn / $12.90usd 

CCaarrnnee  aassaaddaa  // Grilled steak $175mn / $13.30usd 

TTiikkiinn--xxiicc  // Tikin-xic $175mn / $13.30usd 

CCaammaarróónn  aa  llaa  ddiiaabbllaa  // Spicy diabla- style shrimp $210mn /$15.90usd 
 
 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 
 

POSTRES / DESSERTS 
 
 

PPaasstteell  ddee  ttrreess  lleecchheess  ccoonn  mmoouussssee  ddee  ccaarraammeelloo  yy  ccaanneellaa,,  ccrreemmaa  bbaattiiddaa,,  

rreelliisshh  ddee  ffrruuttaa  yy  ssaallssaa  ccrreemmoossaa  ddee  rroommppooppee  
Mexican three-milks cake with caramel cinnamon mousse, whipped cream 

fruit relish and creamy rompope sauce 
 $120mn / $9.00usd 

 
 
 

PPaasstteell  mmaarrmmoolleeaaddoo  ddee  qquueessoo  yy  ccaafféé  eexxpprreessssoo,,  ccoommppoottaa  ddee  ffrreessaa,,  

ssaallssaa  ddee  KKaahhllúúaa  yy  ccaanneellaa  
Marbled espresso and cheese cake with strawberry compote 

and Kahlua- cinnamon sauce  
$120mn / $9.00usd 

 
 
 

CCrrèèmmee  bbrrûûllééee  ddee  ccaarraammeelloo  yy  jjeennggiibbrree,,  ttuuiillee  ccrruujjiieennttee  ddee  ccooccoo  yy  ggaalllleettaass  ddee  cchhooccoollaattee  

ddee  lleecchhee  ccoonn  nnuueezz  
Caramel and ginger crème brûlée, with crunchy coconut tuile 

and pecan milk chocolate cookies  
$145mn / $11.00usd 

 
 
 

TTaarrttaa  ttiibbiiaa  ddee  mmaannzzaannaa  ccoonn  aavveennaa,,  

hheellaaddoo  ddee  ccaanneellaa  aall  CCaallvvaaddooss  yy  ssaallssaa  ttrraaddiicciioonnaall  ddee  vvaaiinniillllaa  
Warm apple tart with oat streusel, cinnamon ice cream with Calvados, 

 and traditional vanilla sauce  
$125mn / $9.50usd 

 
 
 

FFoonnddaanntt  ddee  cchhooccoollaattee  ccoonn  eessppeecciiaass,,  hheellaaddoo  ddee  BBaaiilleeyy´́ss  eenn  uunnaa  tteejjaa  ddee  ccaaccaaoo,,  ccoouulliiss  ddee  

ggrroosseellllaa  yy  ddaaddooss  ddee  ffrruuttaa  
Spiced freshly baked chocolate fondant, Bailey´s ice cream, cacao Tuile,  

red currant coulis and strips of fruit 
$120mn / $9.00usd 

 
 
 

PPrreesseennttaacciióónn  ddee  hheellaaddooss  yy  nniieevveess  ddee  llaa  ccaassaa..  

HHeellaaddooss::  vvaaiinniillllaa,,  cchhooccoollaattee,,  ffrreessaa,,  ccrreemmaa  ddee  tteeqquuiillaa,,  ffrruuttaass  ttrrooppiiccaalleess  yy  mmaammeeyy..  

NNiieevveess::  ffrraammbbuueessaa,,  ccííttrriiccooss,,  mmaannggoo  ccoonn  cchhiillee  ppiiqquuíínn  yy  gguuaannáábbaannaa..  
Presentation of house-made ice cream and sorbets.  

Ice cream: vanilla, chocolate, strawberry, tequila cream, tropical fruit and mamey 
Sorbets: raspberry, citrus, soursop and mango with mild piquin chili  

$120mn / $9.00usd 
 

 
 
 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

DELICATESSEN 
ENTRADAS / APPETIZERS 

 
  

EEnnssaallaaddaa  ddee  eessppiinnaaccaass  // Baby spinach salad  
ccoonn  ttoocciinnoo  ffrriittoo  yy  ccrroottoonneess  

with fried bacon and croutons 

$105mn / $8.00usd 
 

EEnnssaallaaddaa  ddee  ffrruuttaass  eexxóóttiiccaass  // Exotic fruit salad   
pprreesseennttaaddaa  eenn  ssuu  ccoonncchhaa  ddee  ccooccoo  

served in a half coconut shell 

$120mn / $9.00usd 

 

MMeellii  MMeelloo  ddee  vveerrdduurraass  // Vegetable Meli Melo  
ccoonn  ppiimmiieennttoo  mmoorrrróónn,,  aappiioo,,  jjiittoommaattee,,  bbeerreennjjeennaa,,  ccaallaabbaazzaa,,  aajjoo,,  aacceeiittuunnaa  nneeggrraa,,  rroossttiizzaaddooss,,mmaarriinnaaddooss  ccoonn  

hhiieerrbbaass  yy  aacceeiittee  ddee  oolliivvaa  vviirrggeenn  
Sweet bell pepper, celery, tomato, eggplant, zucchini, garlic and black olives, marinated and roasted in herbs 

and olive oil 

$105mn / $8.00usd 
 

TTeerrrriinnaa  ddee  ppuueerrccoo  aa  llaa  ppiimmiieennttaa  vveerrddee  // Green pepper pork terrine  
ccoonn  ppeeppiinniillllooss  aaggrriiooss  yy  cceebboollllaa  ccaammbbrraayy  aall  vviinnaaggrree  

with pickles and cured baby onions 

$175mn /$13.30usd 
 

AAnnttiippaassttoo  ddee  ssaallaammii  eeuurrooppeeoo  // European salami antipasto  
ccoonn  ccrroossttiinnii  aall  aajjoo  
with garlic crostini 

$175mn /$13.30usd 
 

MMaacceeddoonniiaa  ddee  vveerrdduurraass  // Vegetable macedonia  
ccoonn  mmaayyoonneessaa  yy  ssuurriimmii  

with mayonnaise and surimi 

$145mn / $11.00usd 
 

FFaannttaassííaa  ddee  ppaassttaa  // Pasta fantasy  
ccoonn  mmaarriissccooss  yy  vviinnaaggrreettaa  aall  cchhiippoottllee  
with seafood and chipotle vinaigrette 

$175mn /$13.30usd 
 
 

CUERNITOS / CROISSANTS 
 

PPaassttrraammii    
$145mn / $11.00usd 

 
SSaallmmóónn  aahhuummaaddoo,,  ccrreemmaa  aaggrriiaa  yy  ppiimmiieennttaa  nneeggrraa  

Smoked salmon, sour cream, black pepper  

$175mn /$13.30usd 
 

TTeerrrriinnaa  ddee  rreess  
Corned beef  

$165mn /$12.50usd 

 
 

SÁNDWICHES / SANDWICHES 
PPaann  aa  ssuu  eelleecccciióónn,,  BBaagguueettttee,,  ppaann  iinntteeggrraall  oo  ppaann  ddee  cceenntteennoo  

Your choice of bread, Baguette, whole wheat or rye 
 

JJaammóónn  // Ham  
PPaattéé  hheecchhoo  eenn  ccaassaa  // House-made paté 

$120mn / $9.00usd 

  

PPaassttrraammii  
$125mn / $9.50usd 

 

SSaallaammii  iittaalliiaannoo  // Italian salami  
$145mn / $11.00usd 

 

VVeeggeettaarriiaannoo  // Vegetarian  
$130mn / $9.80usd 

 

CCaarrnnee  rroossttiizzaaddaa  // Roast beef  
$120mn / $9.00usd 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

MAKIS & TEMAKIS / SUSHI 
 

 

RRoolllloo  ccaalliiffoorrnniiaa  // California roll  
PPeeppiinnoo,,  aagguuaaccaattee,,  ccaammaarróónn  yy  sseemmiillllaass  ddee  aajjoonnjjoollíí  

Cucumber, avocado, shrimp and sesame seed 

$165mn / $12.50usd 
 

MMaakkii  ddee  eessppáárrrraaggooss  vveerrddeess  // Green asparagus maki  
QQuueessoo  ccrreemmaa,,  aagguuaaccaattee,,  aajjoonnjjoollíí  yy  eessppáárrrraaggooss  

Cream cheese, avocado, sesame seed and asparagus 

$165mn / $12.50usd 
 

MMaakkii  ddee  KKaanniikkaammaa  // Kanicama maki  
KKaanniikkaammaa,,  eessppiinnaaccaass,,  qquueessoo  ccrreemmaa  yy  aajjoonnjjoollíí  nneeggrroo  
Kanicama, spinach, cream cheese and black sesame 

$120mn / $9.00usd 

  

MMaakkii  FFiillaaddeellffiiaa  // Philadelphia maki  
SSaallmmóónn,,  ppeeppiinnoo,,  aagguuaaccaattee,,  qquueessoo  ccrreemmaa  yy  ccaavviiaarr  

Salmon, cucumber, avocado, cream cheese and tobiko 

$225mn /$17.00usd 

 

TTeemmaakkii  TTaammppiiccoo  // Tampico temaki  
SSuurriimmii,,  cchhiillee  vveerrddee,,  aagguuaaccaattee,,  mmaayyoonneessaa  ddee  wwaassaabbii  yy  mmaassaaggoo  

Surimi, green chili, avocado and wasabi-masago mayonnaise 

$235mn / $17.80usd 
 

TEMPURAS 
 

  

TTeemmppuurraa  ddee  vveerrdduurraass  // Vegetable Tempura  
FFiinnaa  sseelleecccciióónn  ddee  vveerrdduurraass  ccaappeeaaddaass  
Fine selection of tempura vegetables 

$270mn / $20.50usd 
 

TTeemmppuurraa  ddee  ppeessccaaddoo  // Fish Tempura  
PPeessccaaddoo  bbllaannccoo  eessttiilloo  tteemmppuurraa  

White fish tempura 

$295mn /$22.30usd 

 

CCaammaarróónn  tteemmppuurraa// Shrimp tempura  
$325mn / $24.60usd 

 
 

WOKS & TEPANYAKIS 
 

TTeeppaannyyaakkii  oo  wwookk  ddee  rreess  // Beef tepanyaki or wok sautée  
FFiilleettee  ddee  rreess  yy  vveeggeettaalleess  pprreeppaarraaddooss  yy  ssaazzoonnaaddooss  aall  mmoommeennttoo  ccoonn  ssaabboorreess  aassiiááttiiccooss..  

Filet of beef and vegetables seasoned in the moment with Asian flavors 

$365mn / $27.70usd 
 

TTeeppaannyyaakkii  oo  wwookk  ddee  ppoolllloo  // Chicken tepanyaki or wok sautée  
PPoolllloo  yy  vveeggeettaalleess  //  Chicken and vegetables 

$270mn / $20.50usd 
 

TTeeppaannyyaakkii  oo  wwookk  ddee  vveeggeettaalleess  // Vegetable tepanyaki or wok sautée  
SSeelleecccciióónn  ddee  vveeggeettaalleess  //  Mixed vegetables 

$270mn / $20.50usd 
 

SSaattaayy  ddee  rreess  // Beef satay  
BBrroocchheettaa  ddee  ffiilleettee  ddee  rreess  aassiiááttiiccaa  mmaarriinnaaddaa  eenn  aacceeiittee  ddee  aajjoonnjjoollíí  yy  cchhiillee  sseeccoo  

Skewer of beef marinated in oil of sesame and dried chili  

$375mn / $28.40usd 

 

SSaattaayy  ddee  ppoolllloo  // Chicken satay  
BBrroocchheettaa  ddee  ppoolllloo  aassiiááttiiccoo  //  Skewer of Asian chicken  

$270mn / $20.50usd 

 

 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

ON THE GRILL 

 
Brochetas / Skewers 

 

PPoolllloo  aall  aajjoo  yy  ttéé  ddee  lliimmóónn  // Garlic-lemongrass chicken  
$255mn / $19.30usd 

 

CCaammaarróónn  // Shrimp  
$525mn / $39.80usd 

 

PPeessccaaddoo  // Fish  
$295mn / $22.40usd 

 

CCaammaarróónn  ccoonn  ffiilleettee  ddee  rreess  // Shrimp with beef tenderloin  
$525mn / $40.00usd 

 

PPiieerrnnaa  ddee  ccoorrddeerroo  // Leg of lamb  
$340mn / $25.80usd 

 
 

Pescados / Fish 
 

SSaallmmóónn  // Salmon  
$335mn / $25.40usd 

 

PPeessccaa  ddeell  ddííaa  // Catch of the day  
$295mn / $22.40usd 

 

HHuuaacchhiinnaannggoo  // Red Snapper  
$295mn /$22.30usd 

 

AAttúúnn  // Tuna  
$430mn / $32.60usd 

 
 

Cortes / Steaks 
 

AArrrraacchheerraa / Skirt steak  
$280mn /$21.20usd 

 

RRiibb  EEyyee  
$400mn / $30.00usd 

 

FFiilleettee  ddee  rreess  // Beef Tenderloin  
$565mn /$42.80usd 

 
 

Hamburguesas / Hamburgers 
 

RRiibb  eeyyee  
$165mn / $12.50usd 

 

PPoolllloo  // Chicken  

ccoonn  qquueessoo  GGrruuyyeerree,,  AAmmeerriiccaannoo  oo  CChheeddddaarr 
with Gruyere, American or Cheddar cheese 

$150mn / $11.40usd 
 

HHaammbbuurrgguueessaa  oorrggáánniiccaa  ddee  rreess  ggrraattiinnaaddaa  ccoonn  ccaammeemmbbeerrtt  yy  aarrúúgguullaa    
Organic beef hamburger with melted camembert and arugula  

$195mn /$14.80usd 
 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 
 

Salchichas / Sausage 
 

CChhoorriizzoo  aarrggeennttiinnoo  // Chistorra (Argentinian chorizo)  
$255mn / $19.30usd 

 

SSaallcchhiicchhaa  GGrraanndd  VVeellaass  hheecchhaa  eenn  ccaassaa  // House-made Grand Velas sausage  
$255mn / $19.30usd 

 
 

LOS CLÁSICOS / CLASSICS 
 

HHoott  ddoogg  
$130mn /$9.80usd 

 

CCoossttiillllaa  ddee  rreess  eenn  aaddoobboo  eessttiilloo  NNuueevvaa  OOrrlleeaannss  // New Orleans-style beef ribs  
$235mn / $17.80usd 

 

MMaanncchhoo  ddee  ppoolllloo  aaddoobbaaddoo  // Marinated chicken mancho  
$120mn / $90.00usd 

 

AAlliittaass  ddee  ppoolllloo  oo  ccoossttiillllaass  ddee  ppuueerrccoo  BBBBQQ  // BBQ Chicken wings or pork ribs  
$145mn / $11.00usd 

 

BBBBQQ  aall  nnaattuurraall  // BBQ Au natural  
$315mn / $23.90usd 

 

 

NUESTROS ESPECIALES / OUR SPECIALS 
 

PPeecchhuuggaa  ddee  ppoolllloo  aa  llaass  ffiinnaass  hhiieerrbbaass  //  Chicken breast with fine herbs  
$255mn / $19.30usd 

 

MMiiññóónn  ddee  ppoolllloo  yy  ttoocciinnoo  // Chicken mignon with bacon  
$225mn /$19.30usd 

 

BBrroocchheettaa  ddee  ppaattoo  yy  ccaammaarróónn  // Duck and shrimp kebab  
$430mn / $32.60usd 

 
 

Salsas / Sauces 
 

SSaallssaa  ppiimmiieennttaa  // Black pepper sauce 

SSaallssaa  ddee  rraaíízz  ffuueerrttee  // Horseradish sauce 

SSaallssaa  BBoorrddeelleessaa  // Bordelaise sauce 

SSaallssaa  ddee  ccuurrrryy  vveerrddee  // Green curry sauce 

SSaallssaa  ddee  mmoollccaajjeettee  // Molcajete Salsa  

SSaallssaa  ddee  jjiittoommaattee  vveerrddee  ccrruuddaa  // Raw green tomato sauce 

SSaallssaa  CChhiimmiicchhuurrrrii  // Chimichurri sauce 

SSaallssaa  BBeeaarrnneessaa  // Bernaise sauce 

SSaallssaa  ddee  cchhaammppiiññóónn  // Mushroom sauce 

SSaallssaa  MMuullaattaa  // Mulata salsa 

CChhiilleess  ttoorreeaaddooss  // Roasted chilies 
 
 
 
 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 
 

 Verduras a la parrilla / Grill vegetables 
 

EEssppáárrrraaggooss  // Asparagus 

CChhaammppiiññoonneess  // Mushrooms 

CCaallaabbaacciittaa  // Zucchini 

ZZaannaahhoorriiaa / Carrots 

CCeebboollllaa  ccaammbbrraayy / Baby onions 

CCeebboollllaa  mmoorraaddaa  // Red onion slices 

PPaappaa  ccaammbbrraayy  // Baby potatoes 

EElloottee  // Corn 

PPiimmiieennttoo  mmoorrrróónn  // Sweet bell pepper 

BBeerreennjjeennaass  // Eggplant 

NNooppaalleess  ttiieerrnnooss  // Baby cactus leaves 

BBuullbboo  ddee  hhiinnoojjoo  // Bulb of fennel 

 

 
 

ITALIANO 
Pastas 

 
 

EEssppaagguueettii  aa  llaa  ccaarrbboonnaarraa  // Spaghetti Carbonara  
TToocciinnoo  ffrriittoo,,  qquueessoo  ppaarrmmeessaannoo  yy  ssaallssaa  ccrreemmoossaa  
Fried bacon, Parmesan cheese and creamy sauce 

$195mn / $14.80usd 

 

EEssppaagguueettii  iinntteeggrraall  aall  ppoommooddoorroo  // Whole wheat spaghetti pomodoro  
PPaassttaa  eessppaagguueettii  iinntteeggrraall  yy  ssaallssaa  ddee  jjiittoommaatteess  

Whole wheat spaghetti with tomato sauce 

$195mn / $14.80usd 

 

FFeettuucccciinnii  aall  ppeessttoo  // Pesto fettuccini  
AAllbbaahhaaccaa  ffrreessccaa,,  aajjoo  yy  ppiiññóónn  eemmuullssiioonnaaddoo  aall  aacceeiittee  ddee  oolliivvaa  vviirrggeenn  

Fresh basil, garlic and pine nuts blended with extra virgin olive oil 

$235mn / $17.80usd 
 

FFaarrffaallllee  PPrriimmaavveerraa  // Primavera farfalle   
JJiittoommaattee  ccoonnffiittaaddoo,,  jjuulliiaannaa  ddee  vveerrdduurraass,,  aajjoo  yy  aacceeiittee  ddee  oolliivvaa  

Tomato confit, julienned vegetables, garlic and olive oil 

$195mn / $14.80usd 
 

LLiinnggüüiinnii  aall  ffuunngghhii  // Linguini funghi  
ccoonn  ssaallssaa  ppoommooddoorroo  yy  cchhaammppiiññoonneess  
with pomodoro sauce and mushrooms 

$195mn / $14.80usd 
 

PPeennnnee  ddii  ccaallaammaarreess  yy  ccaammaarróónn  // Penne with shrimp and calamari  
aaccoommppaaññaaddaa  ddee  ssaallssaa  ppeessttoo  yy  ppiimmiieennttoo  mmoorrrróónn  

served with pesto and bell pepper 

$315mn / $23.90usd 
 

PPaassttaa  ffuussiillllii  iinntteeggrraall  // Whole wheat fusilli  
ddee  llaa  hhuueerrttaa  ccoonn  qquueessoo  ttoommmmee  oorrggáánniiccoo  

with garden vegetables and organic tomme cheese 

$175mn / $13.30usd 

 
 



   

 

 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

ITALIANO 
Del horno / From our ovens 

 

FFooccaacchhiiaa  cclláássiiccaa  // Classic Focaccia  
RRoommeerroo  yy  qquueessoo  PPaarrmmeessaannoo  

Parmesan cheese and rosemary 
$150mn / $11.40usd 

 

FFooccccaacchhiiaa  PPaarrmmeeggiiaannoo  // Parmegian Focaccia  
JJaammóónn  sseerrrraannoo  yy  qquueessoo  PPaarrmmeessaannoo  

Prosciutto and parmesan cheese 
$175mn / $13.30usd 

 

FFooccccaacchhiiaa  vveeggeettaarriiaannaa  // Vegetarian Focaccia  
AArrúúgguullaa,,  sseettaass  yy  qquueessoo  PPaarrmmeessaannoo  

Arugula, oyster mushrooms and parmesan cheese 
$175mn / $13.30usd 

 

  

CCaallzzoonn  ddii  PPiieemmoonnttee  // Calzone di 
Piemonte  

TToocciinnoo  aahhuummaaddoo  yy  qquueessoo  MMoozzzzaarreellllaa  
Smoked bacon and Mozzarella cheese 

$225mn / $17.00usd 
 

CCaallzzoonn  ddii  SSiicciilliiaa  // Calzone di Sicilia  
AAcceeiittuunnaass  nneeggrraass,,  oorrééggaannoo  yy  qquueessoo  

MMoozzzzaarreellllaa  
Black olives, oregano and mozzarella cheese 

$225mn / $17.00usd 

 

CCaallzzoonn  ddii  RRoommaa  // Calzone di Roma  
EEssppiinnaaccaass,,  qquueessoo  MMoozzzzaarreellllaa  yy  qquueessoo  ddee  ccaabbrraa  

Spinach, mozzarella cheese and goat cheese 
$225mn / $17.00usd 

 

 
Pizzas 

 

YYuuccaatteeccaa  // Yucatan  
SSaallssaa  ppoommooddoorroo,,  ccoocchhiinniittaa  ppiibbiill  yy  qquueessoo  

MMoozzzzaarrrreellllaa  
Pomodoro sauce, cochinita pibil and mozzarella 

cheese 
$325mn /$24.60usd 

 

NNeeppttuunnaa  // Neptune  
MMaarriissccoo  mmiixxttoo,,  aacceeiittuunnaa  nneeggrraa  yy  qquueessoo  MMoozzaarreellllaa  

Mixed seafood, black olives and mozzarella 
cheese 

$340mn / $25.80 
 

NNaappoolliittaannaa  // Napolitan  
JJiittoommaatteess  ffrreessccooss,,  aanncchhooaass,,  aallccaappaarrrraass  yy  qquueessoo  

MMoozzaarreellllaa  
Fresh tomatoes, anchovies, capers and mozzarella 

cheese 
$325mn /$24.60usd 

 

VVeeggeettaarriiaannaa  // Vegetarian  
SSaallssaa  ppoommooddoorroo,,  bbeerreennjjeennaa,,  ttaappeennaaddee,,  

ppoorrttoobbeelllloo  yy  qquueessoo  PPaarrmmeessaannoo  
Pomodoro sauce, eggplant, tapenade, portobello 

mushrooms and parmesan cheese 
$325mn /$24.60usd 

  

HHaawwaaiiaannaa  // Hawaiian  
SSaallssaa  ppoommooddoorroo,,  jjaammóónn,,  ppiiññaa  yy  qquueessoo  MMoozzzzaarreellllaa  

Pomodoro sauce, ham, pineapple and mozzarella cheese 
$325mn /$24.60usd 

 

PPeeppppeerroonnii  // Pepperoni  
SSaallssaa  ppoommooddoorroo,,  ppeeppppeerroonnii  yy  qquueessoo  MMoozzaarreellllaa  

Pomodoro sauce, pepperoni and mozzarella cheese 
$325mn /$24.60usd 


