
  



 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 

 

ENTRADAS FRIAS • COLD APPETIZERS 
 

 

 

 
Ensalada de endibias y hojas tiernas de frisé con manzana verde confitada, aderezo 

de nuez y escalopa de langosta marinada con trufa 

EEnnddiivvee  aanndd  tteennddeerr  ffrriissééee  ssaallaadd  wwiitthh  ccaarraammeelliizzeedd  ggrreeeenn  aappppllee,,  ppeeccaann  ddrreessssiinngg  aanndd  

ssccaalllloopp  ooff  lloobbsstteerr  mmaarriinnaatteedd  iinn  ttrruuffffllee  

$200mn / $15.10usd 

 

 

Ensalada de hojas tiernas y frutos rojos con queso brie tibio sobre crotón de anís 

negro y vinagreta de frutos de la pasión 

SSaallaadd  ooff  tteennddeerr  ggrreeeennss  aanndd  bbeerrrriieess  wwiitthh  wwaarrmm  bbrriiee  cchheeeessee,,  oovveerr  bbllaacckk  aanniissee  ccrroouuttoonn  

wwiitthh  ppaassssiioonnffrruuiitt  vviinnaaiiggrreettttee  

$190mn / $14.40usd 

 

 

Dúo de tártara de salmón y atún rojo sobre cama de salsa de aguacate al aroma 

de habanero y brotes orgánicos, acompañado con pan campesino braseado 

DDuuoo  ooff  ssaallmmoonn  aanndd  rreedd  ttuunnaa  ttaarrttaarr  oovveerr  aa  bbeedd  ooff  hhaabbaanneerroo--sscceenntteedd  aavvooccaaddoo  ssaauuccee  

aanndd  oorrggaanniicc  sspprroouuttss;;  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  ggrriilllleedd  ccoouunnttrryy  bbrreeaadd  

$200mn /$15.10usd 

 

 

Carpaccio de corazón de rib eye macerado con Oporto caliente de hierbas 

finas, marinado con aceite de trufa y acompañado de ensaladita de arúgula baby 

con viruta de parmesano y echalote 

CCaarrppaacccciioo  ooff  hheeaarrtt  ooff  rriibb  eeyyee  mmaarriinnaatteedd  iinn  wwaarrmm  PPoorrtt  wwiitthh  ffiinnee  hheerrbbss,,  ddrreesssseedd  iinn  

ttrruuffffllee  ooiill  aanndd  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  aa  ssmmaallll  ssaallaadd  ooff  bbaabbyy  aarruugguullaa  wwiitthh  sshhaavviinnggss  ooff  

ppaarrmmeessaann  aanndd  sshhaalllloott  

$210mn / $15.90usd 

 

 

Aguachiles de chile chilpitín mixto con camarón y callo de hacha, rizos de 

cebolla morada, pepino y brotes de cilantro 

AAgguuaacchhiilliieess  ooff  mmiixxeedd  cchhiillppiittiiíínn  cchhiillii  wwiitthh  sshhrriimmpp  aanndd  ssccaalllloopp,,  ccuurrllss  ooff  rreedd  oonniioonn,,  

ccuuccuummbbeerr  aanndd  sspprriiggss  ooff  cciillaannttrroo  

$220mn /$16.70usd 

 

 

 Ensalada de corazones de palmitos, vinagreta de albahaca con casse, puré de 

aguacate, lluvia de pepitas de calabaza. 

HHeeaarrttss  ooff  ppaallmm  ssaallaadd,,  bbaassiill  vviinnaaiiggrreettttee  wwiitthh  ccaasseeee,,  aavvooccaaddoo  ppuurrééee,,  

  ppuummppkkiinn  sseeeedd  rraaiinn    



 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 

ENTRADAS CALIENTES • HOT APPETIZERS 
 

 

 

Callo de hacha marinado con aceite de hoja de limón real, sellado y 

acompañado de cous cous con semillas crocantes, frutos secos y salsa cremosa 

con pulpa de mejillón negro 

SSccaalllloopp  mmaarriinnaatteedd  iinn  lleemmoonn  lleeaaff  ooiill,,  sseeaarreedd  aanndd  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  ccoouuss  ccoouuss  wwiitthh  

ccrriissppyy  sseeeeddss,,  nnuuttss  aanndd  ccrreeaammyy  bbllaacckk  mmuusssseell  ssaauuccee  

$260mn / $19.70usd 

 

 

Rollo frito de cordero fusionado con mole y mermelada de tomatillo verde a la 

menta fresca 

FFrriieedd  rroollll  ooff  llaammbb  iinn  mmoollee,,  wwiitthh  ttoommaattiilllloo--mmiinntt  jjaamm  

$220mn / $16.70usd 

 

Cazuela de mejillones negros sobre puré de bulbo de hinojo  

y salsa cremosa al aroma de chile mulato 

CCaasssseerroollee  ooff  bbllaacckk  mmuusssseellss  oovveerr  ffeennnneell  rroooott  ppuurrééee  wwiitthh    

ccrreeaammyy  mmuullaattoo  cchhiillii  ssaauuccee      

$250mn / $18.90usd 

 

 Sinfonía de vegetales al grill con queso panela y pesto de pistache 

Symphony of grilled vegetables with panela cheese and pistachio pesto 

$200mn / $15.10usd 

 

 

 Portobellos ahumados, salteados con ajo, perejíl y reducción balsámica, arroz 

pilaf, espárragos en salsa del sol 

SSmmookkeedd  PPoorrttoobbeelllloo  ssaauuttééeedd  wwiitthh  ggaarrlliicc,,  ppaarrsslleeyy  aanndd  bbaallssaammiicc  rreedduuccttiioonn,,  PPiillaaff  rriiccee,,  

aassppaarraagguuss  iinn  ssuunn  ssaauuccee  

 

 

 

SOPAS • SOUPS 
 

 
 

Crema parmentier con dos texturas de papa (puré o dado de papa al perejil), 

aceite de pesto y crocante de queso de cabra 

PPaarrmmeennttiieerr  ccrreeaamm  wwiitthh  ttwwoo  tteexxttuurreess  ooff  ppoottaattoo  ((ppuurrééee  aanndd  ppoottaattoo  wweeddggee  wwiitthh  

ppaarrsseellyy)),,  ppeessttoo  ooiill  aanndd  ggooaatt  cchheeeessee  ccrriisspp  

$160mn / $12.10usd 

 

 

Consomé de hongos del bosque y costilla de res confitada en su jugo al aroma 

del Oporto, acompañado con pan de hojaldre 

WWiilldd  ffoorreesstt  mmuusshhrroooomm  ccoonnssoommmméé  aanndd  ccaarraammeelliizzeedd  bbeeeeff  rriibb  iinn  iittss  oowwnn  jjuuiicceess  sscceenntteedd  

wwiitthh  PPoorrtt,,  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  ppuuffff  ppaassttrryy  bbrreeaadd  

$180mn / $13.60usd 

 

 

 

 
 



 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

PESCADOS Y MARISCOS • SEAFOOD 
 

 

 Pesca del día, acompañado con risotto de camarón de agua profunda y polen 

de azafrán con salsa de mejillón ahumado 

CCaattcchh  ooff  tthhee  ddaayy,,  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  rriissoottttoo  ooff  ddeeeepp  wwaatteerr  sshhrriimmpp  aanndd  ssaaffffrroonn,,  wwiitthh  

ssmmookkeedd  mmuusssseell  ssaauuccee    

$350mn / $26.50usd 
 

Tataki de atún rojo con pequeña ensalada tibia y bulbo de hinojo con salsa de 

curry verde y aceite de ajonjolí 

RReedd  ttuunnaa  ttaattaakkii  wwiitthh  ssmmaallll  wwaarrmm  ssaallaadd,,  ffeennnneell  rroooott  iinn  ggrreeeenn  ccuurrrryy  ssaauuccee    

aanndd  sseessaammee  ooiill  

$390mn / $29.50usd 
 

 

Camarones a la plancha napados con cinco especias, servidos con humus y salsa 

de semilla de cilantro 

GGrriilllleedd  sshhrriimmpp  iinn  ffiivvee  ssppiicceess,,  sseerrvveedd  wwiitthh  hhuummmmuuss  aanndd  ccoorriiaannddeerr  ssaauuccee  

$440mn / $30.30usd 
 

 Filete de salmón al vapor acompañado de quinoa real con judías verdes, 

salsa de vino blanco y brotes orgánicos 

FFiilleett  ooff  sstteeaammeedd  ssaallmmoonn  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  rrooyyaall  qquuiinnooaa  wwiitthh  ggrreeeenn  bbeeaannss,,  wwhhiittee  wwiinnee  

ssaauuccee  aanndd  oorrggaanniicc  sspprroouuttss  

$370mn / $28.00usd 

 

 

CARNES Y AVES • MEAT AND POULTRY 
 

 

Filete de res Angus braseado con salsa de vino tinto y papas confitadas, 

acompañadas de puntas de espárragos salteadas y tomates cherry dulces a la 

mantequilla de ajo y perejil 

FFiilleett  ooff  AAnngguuss  bbeeeeff  bbrraaiisseedd  iinn  rreedd  wwiinnee  ssaauuccee  sseerrvveedd  wwiitthh  ccaarraammeelliizzeedd  ppoottaattooeess;;  

aaccccoommppaanniieedd  bbyy  ssaauuttééeedd  aassppaarraagguuss  ttiippss  aanndd  sswweeeett  cchheerrrryy  ttoommaattooeess  iinn  ggaarrlliicc--

ppaarrsslleeyy  bbuutttteerr  

$485mn / $36.70usd 
 

Short-rib en su jugo, puré de papas ahumado y textura crocante de pepitas de 

girasol tostadas con  jardín de vegetales 

SShhoorrtt  rriibb  iinn  iittss  oowwnn  jjuuiicceess,,  ssmmookkeedd  ppoottaattoo  ppuurrééee  aanndd  ccrruunncchhyy  tteexxttuurree  ooff  ttooaasstteedd  

ssuunnfflloowweerr  sseeeeddss  wwiitthh  ggaarrddeenn  ooff  vveeggeettaabblleess  

$450mn / $34.00usd 
 

 

Chuleta de cordero cubierta con mostaza de grano antigua, acompañada de 

estofado de lenteja  verde y vegetales baby con salsa de flor de tomillo 

LLaammbb  cchhoopp  ccoovveerreedd  iinn  oolldd--ffaasshhiioonneedd  mmuussttaarrdd,,  aaccccoommppaanniieedd  bbyy  ggrreeeenn  lleennttiill  sstteeww  

aanndd  bbaabbyy  vveeggeettaabblleess  iinn  tthhyymmee  fflloowweerr  ssaauuccee  

$490mn / $37.10usd 

 
 

Pollito de leche relleno con mousse de pistache sobre carpaccio de calabacita 

parrillada y salsa  de morillas 

RRoocckk  CCoorrnniisshh  ggaammee  hheenn  ffiilllleedd  wwiitthh  ppiissttaacchhiioo  mmoouussssee  oovveerr  ccaarrppaacccciioo  ooff  ggrriilllleedd  

zzuucccchhiinnii  aanndd  mmoorreell  mmuusshhrroooomm  ssaauuccee  

$400mn / $30.30usd 

 

 



 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 

 

 

 

PASTAS Y PIZZAS • PASTAS AND PIZZAS 
 

 

 
Tagliatelle con camarón de río y crocante de panceta deshidratada con tradicional 

pesto de pistache 

TTaagglliiaatteellllee  wwiitthh  rriivveerr  sshhrriimmpp  aanndd  ddrriieedd  ppaanncceettttaa  ccrriisspp  wwiitthh    

ttrraaddiittiioonnaall  ppiissttaacchhiioo  ppeessttoo  

$250mn / $18.90usd 

 

Canelones rellenos de espinaca salteada a la mantequilla de avellana y queso 

ricotta, bañados con salsa de queso y tomate deshidratado con viruta de 

espárragos verdes y polvo de hongo 

CCaannnneelloonnii  ffiilllleedd  wwiitthh  ssppiinnaacchh  ssaauuttéédd  iinn  hhaazzeellnnuutt  bbuutttteerr  aanndd  rriiccoottaa  cchheeeessee,,  bbaatthheedd  iinn  

ssuunnddrriieedd  ttoommaattoo  cchheeeessee  ssaauuccee  wwiitthh  sshhaavviinnggss  ooff  ggrreeeenn  aassppaarraagguuss  aanndd  mmuusshhrroooomm  

ppoowwddeerr  

$200mn / $15.10usd 

 

 

Pizza Bistro  

Salsa pomodoro, queso de cabra, prosciutto, arúgula baby y aceite de orégano 

PPoommooddoorroo  ssaauuccee,,  ggooaatt  cchheeeessee,,  pprroosscciiuuttttoo,,  bbaabbyy  aarruugguullaa  aanndd  oorreeggaannoo  ooiill  

$280mn / $21.20usd 

 

 

 Pizza Vegetariana / Vegetarian pizza 

Salsa pomodoro, queso mozzarella, corazón de alcachofa y vegetales del huerto 

PPoommooddoorroo  ssaauuccee,,  mmoozzzzaarreellllaa,,  aarrttiicchhookkee  hheeaarrttss  aanndd  ffaarrmm--ffrreesshh  vveeggeettaabblleess  

$280mn / $21.20usd 

 

 

Pizza Margarita  

Salsa pomodoro y queso mozzarella 

PPoommooddoorroo  ssaauuccee  aanndd  mmoozzzzaarreellllaa  cchheeeessee  

$260mn / $19.70usd 

 

 

  



 
 

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo,  
la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume. 

*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion 
Tipo de cambio de pesos a dólares $13.20  / Exchange rate $13.20 pesos per dollar 

 

 

 

 

 

POSTRES • DESSERTS 
 

 

 

 
Mousse de mascarpone y ricotta con frutos cristalizados  

y manto de almendra flameado en salsa de amaretto 

MMaassccaarrppoonnee  aanndd  rriiccoottttaa  mmoouussssee  wwiitthh  ccrryyssttaalllliizzeedd  ffrruuiitt    

aanndd  bbllaannkkeett  ooff  aallmmoonnddss  ffllaammbbééeedd  iinn  aammaarreettttoo  ssaauuccee  

$220mn / $16.70usd 

 

 

 

Peti-gato de chocolate blanco sobre base crujiente y salsa del bosque 

PPeettiitt  ggaatteeaauu  ooff  wwhhiittee  cchhooccoollaattee  oovveerr  ccrruunncchhyy  bbaassee  wwiitthh  ffoorreesstt  bbeerrrryy  ssaauuccee  

$220mn / $16.70usd 

 

 

 

Tarta de limón con merengue flameado y julianas de naranja confitada 

LLeemmoonn  ttaarrtt  wwiitthh  ffllaammbbééeedd  mmeerriinngguuee  aanndd  ssttrriippss  ooff  ccaannddiieedd  oorraannggee    

$220mn / $16.70usd 

 

 

 

Tarta de chocolate semi-amargo con frambuesas  

y teja de caramelo con avellana 

SSeemmii--sswweeeett  cchhooccoollaattee  ttaarrtt  wwiitthh  rraassppbbeerrrriieess    

aanndd  ttiillee  ooff  ccaarraammeell  wwiitthh  hhaazzeellnnuuttss  

$220mn / $16.70usd 

 

 

 

Red fresa con cheesecake y salsa de cacao al Frangelico 

SSttrraawwbbeerrrryy  nneett  wwiitthh  cchheeeesseeccaakkee  aanndd  ccooccooaa  ssaauuccee  wwiitthh  FFrraannggeelliiccoo    

$220mn / $16.70usd 

 

 

 Copa Bistro en compota de frutos rojos al casis 

BBiissttrroo  ccuupp  wwiitthh  rreedd  ffrruuiitt--ccaassssiiss  ccoommppoottee  

$220mn / $16.70usd 

 


